
 
“Io credo che una ricetta sia solo un tema musicale, che un  cuoco intelligente può 

suonare ogni volta con una variazione.” 

                                                                                         Pierre Benoit 

 

Gran selezione di salumi   

Great selection of  cured meats    

  

L'élite dai caseifici "Quadalti" e "Il Fiorino" (3)   

"Quadalti" e "Il Fiorino's" élite cheese selection (3) 

Battuta a coltello di manzo "dry aged",uovo di quaglia e tartufo fresco estivo (4) (8)  € 20 „Dry 

Aged" beef  tartare knife cutted, quail egg and fresh summer truffle (4) (8) 

Carpaccio di filetto,Riserva del Fondatore,basilico e jus  (3)   

Beef  filet carpaccio, "Riserva del Fondatore" pecorino cheese, basil and jus (3) 

             

Diaframma"Selezione TiManzo",BBQ,salsa harissa,scalogno caramellato 

e noci tostate (1)   

Beef  Diaphragm "TiManzo's Selection", BBQ, harissa sauce, 

caramelized shallots and roasted nuts (1)              

               

     

                  “ Il cibo è cultura quando si produce, perché l'uomo non utilizza solo ciò che trova in natura.” 



 
                                                           Massimo Montanari 

 

LE NOSTRE PASTE FATTE IN CASA 

OUR HOMEMADE PASTA 

Paccheri rigati all'uovo,guanciale di cinta,ciliegino semi-dry e Bottarga. (6,4) 

   

Paccheri rigati with Cinta senese's guanciale, half dried cherry tomatoes 

and Bottarga (6,4) 

     

Reginette ai datterini 2.0, spuma di basilico e Riserva del Buttero Santi Quadalti (6,3) 

   

Reginette with grape tomatoes 2.0, basil mousse and "Riserva del Buttero" 

pecorino cheese (6,3) 

       

Tortellone di maremma con spinaci e ricotta di pecora,al ragù di cinghiale (6,3,4) 

   

Maremma's filled Tortellone with spinach and sheep ricotta cheese with 

wild boar sauce (6,3,4)     

Risotto "Vialone Nano", radicchio trevisano tardivo, riduzione di ciliegiolo 

ed erborinato Fiorin Blu  (3)                  

Risotto "Vialone Nano",Treviso's chicory, ciliegiolo wine reduction and   

"Fiorin Blu" blue cheese. (3) 

 

LA GRIGLIA È ROVENTE 

WARNING! OUR GRILL IS EXTREMELY HOT! 



 

Picanha allo spiedo in paprika affumicata,peperone snack ed erbette dell'orto   
Beef Picanha skewer in smocked paprika, sweet mini peppers with aromatic 
herbs of our garden 

Hamburger 180g "Selezione TiManzo"e pane aromatizzato al sesamo nero fatto in 

casa,boccone del buttero,pomodoro grigliato,pancetta croccante di Cinta Senese, 

 

le nostre salse.  (6,7,3,4)                  

Beef Burger 180 gr "TiManzo's Selection" with homemade bread with black sesame seeds, 

"Boccone del Buttero" pecorino cheese, grilled tomatoes, crispy Cinta Senese beacon and 

a selection of our sauces. (6,7,3,4)       

IL CAVEAU DELLE CARNI 

"Selezione TiManzo" all'osso Dry Aged 

MEATS FROM "IL CAVEAU" 

"TiManzo's Selection" Dry Aged 

                

                       - prezzo          Costata di manzo                  €/h                                        

Beef Ribs 

                                              Fiorentina                              €/h                                               

Fiorentina steak 

                                              Tomahawk                     €/h 

                                              Tomahawk steak 

 

CONTORNI 

SIDES 

piccole patate novelle arrosto                  

Roasted baby new potatoes 

Verdura ripassata                    

Sauteed vegetables 



 

Insalata mista                     

Mixed salad 

   
      

 

                                                           I nostri Dessert 

Our Dessert 

Millefoglie aromatizzata al Vermouth bianco,con crema chantilly 

ai frutti di bosco (6,3,4)                   

Millefoglie cake flavored with white Vermouth, italian chantilly cream 

with berries (6,3,4)       

Soufflè al cioccolato (6,3,4)                       

Chocolate soufflè (6,3,4)       

Crumble alle mandorle , "sale & pepe" con panna cotta caseificio  "Quadalti“        0 
con caramello salato (1,6,3,4) 

"Quadalti's" panna cotta with salted caramel on a layer of homemade almond 

biscuit (1,6,3,4)       
      



 

 

 Lista degli allergeni / list of allergens 

1. Frutta a guscio-nuts 

2. Arachidi-peanuts 

3. Latte e prodotti latticini-milk and milk products 

4. Uova-eggs 

5. Soia-soja 

6. Cereali contenente glutine-cereals containig gluten 

7. Semi di sesamo-sesame seeds 

8. Sedano-celery 

9. Senape-mustard 

10. Anidrite solfororosa-sulphur dioxide 

Nei nostri laboratori utilizziamo tutti i prodotti sopraelencati. La nostra attenzione alle allergie è molto 

alta e i nostri collaboratori sono informati della composizione dei piatti. Inseriamo inoltre questa lista di 

allergeni per aiutarla nella scelta e minimizzare il rischio. Non possiamo però garantire una possibile 

contaminazione crociata. 

In our labs we use all of the above products. Our attention to allergies is very high and our employees 
are informed of the composition of the dishes. Furthermore, we insert this list of allergens to help in the 
choice and minimize risk. But we can not guarantee a possible cross-contamination. 

Al solo fine di garantire la massima qualità delle materie prime impiegate viene utilizzata, per quasi tutte 

le preparazioni, la tecnica dell'abbattimento rapido. 

To guarantee maximum quality for almost all the ingredients used in the recipes they may have been 

quick frozen. 

*in alcuni e sporadici casi i prodotti potrebbero essere surgelati all'origine e contrassegnati da asterisco. 

  

In some rare cases the products may have been frozen and marked with an asterisk. 

 Tutte le paste fresche ed il pane sono di nostra produzione, realizzate con farine del Molino 

Dallagiovanna 

All the fresh pasta and bread are our production, made with the Molino 

Dallagiovanna's 


